
 
 

 

01-Jan-2023 Issue Date Food safety 
Policy  

 

1 Issue No  

Page 1 of 1 QFSM-01-01 Code No 

 
  

 

 

 

 سياسة سلامة الغذاء
 للصناعات الغذائية شافعي انجريديانتسلشركة 

هيعةف لصرجفة  نلافةة  انلضرركانا نلفراي   شرفعي  نجركديدفجس   شركة  

نلالسزنم نلةفف      ها نلاصرا  عةي  فترسام فس تر ف  نلء نل ةيس سترف 

نلفترررسفك  لا انلس ةي بصرررا     بجظفم نلراي  انلتررر ف  انعففس انلفكنري 

نلضفصرر  بفلراي    نلفانصررافا  نلقدفتررد  نليالد  ينئف  فس سحقدق فسطيبفا

ا نلتررررر فر    نك  نلراي فسطيبرفا جظرفم  ي انلتررررر فر  انلافرفس فر نةسبرفك

 ISO 22000/2018ا  BRC انعففس طبقف نلفانصافا 

  .نلإجسفج لجرفح ا سطادك سحي نليانفرر  نلكئدتد 

الحفاظ علي صررررفر شرررركاو  م    تحديد هدف عام للشررررركة وهووتم  -

  سلامة الغذاء 

نحسدفرفا  اليصرررجفةفا نلء نئد  سيسزم بسيبد  س جشرررفعي  نجركديدشررركة    
بإجسفج فجسرفا  نا فتررسام ةفل  فس نلترر ف  انلراي    اكرررفل  نليف ل

انلالسزنم بفيفددك  انعففس بإترررسضينم سحيس اترررفئ  سةجالاردف نلسصرررجدر
   نلراي .

  تنجز الآتي :  شركه شافعي انجرديانتسفإ  لتحقيق هذه السياسة 
 
شرفعي   شركة    فانصرافالكي  لررففس فطفبقسةف ا.  سحيد  نلضفففا نلف1

افانصافا نلشكةا انلفانصافا نلقدفتد  نلفصكد  انليفلفد    نجركيدفجس 
 .فحيي   فس ض   ضطط   ا لكنلينضيدا 

فا نلرردي   رترر ف  نلء نل انل م دشف   نلفففكت.  سطبدق جررظم 2
اجظفم سحيد  نلفضفطك اسحيدي جقفط نلسحةم نلحكر   GMPليسررصجدر

(HACCP). 
.   فيني نليففيدس بياكنا سيكدبد  نلضفصر  بفلجظفع  نليفف  )لششرضف/   3

 فررررررررررررررررررررررررررررررررررجررررررررررررررررررررررررررررررررررفطررررررررررررررررررررررررررررررررررق  
 نلإجسفج   اغدكهف ( .     
نلاصرررررا   ل  سةيس يكررفا .  سطبدق جظم فيرفدك  نعرةز  لررررررفرفس  4

انلرررررررررررسرررررررررررحرررررررررررةررررررررررر  نلتررررررررررررررردرررررررررررطرررررررررررك  م 
 بةيف نلحصا  ةيس فجسرفا آفج  صحدف.     
 
 . فطفبق  نلفجسرفا نثجفل رفدر فكنح  نلاجسفج انلسصجدر طبقف ليسشكديفا 5

 .نليف ل  اافانصافا نليالد  انليفلفد  افانصاف انلقانجدس        
 اآفج ..  سضزدس نلفجسرفا نلجةفئد  بطكدق  ردي  6
نلس ةي فس   .ه ه نلترردفت  دسم ساصديةف لرفدر نليرففيدس بفلشكة  فر7

 نلرريف  ةريس    

  سطبدقةف.      
. دسم فكنرري  هرر ه نلتدفت  بصا  ياكد  ليس ةي فس ف ئفسةف لاهررينف  8

 نلشررركة  جحا نلسقيم انلسحتدس نلفتسفك. 

Food safety policy  
For Shafei Ingredients for Food Industries 

Shafei Ingredients for produced freeze dried fruits and 
vegetables is to secure a high level of food safety, on 
the basis of full commitment to quality & safety system 
& continuous review it and make sure permanently 
that it meet the requirements of international 
standards for quality, safety and security taking into 
account the requirements of quality, safety and 
security management system in accordance with 
specification ISO 22000 and BRC as one of the key 

factors for success and developed production .  
 
-  Have been identified in the company’s target is 
to keep Zero complain related to food safety  
Shafei Ingredients Co. is committed to meeting the 
needs of customers by producing products with a high 
level of quality, safety and security using the latest 
manufacturing technology and commitment to quality 
standards. 
To fulfill this policy Shafei Ingredients CO.  will: 
 
1. Analyze all row materials, to secure that it 
complies with Egyptian, international and Shafei 
Ingredients co. standard. According to plan. 
2. Implement food safety system includes GMP 
(Good Manufacturing Practice) and HACCP system 
(Hazard Analysis Critical Control Point). 
3. Provide training courses for all employees within 
personnel. And production hygiene as well as 
operation instructions.  
4. Calibrate key instruments to secure the right heat 
treatment. 
5. Products must be Identical to all legislation and 
laws during all stages of production and  
manufacturing. 
6. Store the finished products in a safe and good 
manner.  
7. This policy is communicated to all employees the  
      company making sure to work on applying it. 
8. These police will be reviewed periodically to 
ensure relevance to the objectives of the company 
towards progress and continuous improvement.  

 

 

 

Managing Director 
 

 

  


